czekiwania konsumentow

dotyczace wyzszej jako-
$ci produktow musza iS¢ w parze
z zastosowaniem rozwigzan, kto-
re pozwola na takie zmiany, aby
nie utraci¢ wskaznika rentownosci,
ktéry powinien by¢ sitg napedowa
kazdego przedsiebiorcy. Wspodl-
nym mianownikiem wiekszosci de-
cyzji inwestycyjnych jest dazenie
do dalszej poprawy jakosci.

Wielu producentéw pieczywa
zauwazyto, ze jedng z najczesciej
stosowanych obecnie metod, ktore
gwarantujg wzrost popularnosciich
produktoéw, jest przechodzenie na prowadzenie proceséw
wydtuzonej fermentacji keséw. Walory smakowe i okres
utrzymania swiezosci sa silnymi bodzcami zakupowymi dla
coraz liczniejszej rzeszy wymagajacych klientéw. Co cieka-
we, produkty upieczone w tej technologii moga by¢ sprze-
dawane znacznie drozej, co przektada sie na motywacje
ekonomiczng przy podejmowaniu decyzji inwestycyjnych.

AUTOMATYZACJA W ZAKLADZIE

TEMAT SPECJALNY

AVULUARRRRRRLER

Nowy wymiar automatyzacji
w polskiej piekarni

Automatyzacja ukierunkowana przede wszystkim na poprawe jakosci
produktow, a nie tylko na wyzsza wydajnosc...

Przejscie na wyzej opisana technologie pociaga
jednak za soba duze ograniczenia ptynnosci pracy
na etapie zatadunku produktéw na pétki piecdw
wsadowych. Delikatna struktura keséw ciasta spra-
wia, ze w systemie pracy recznej ich zatadunek do
pieca wsadowego jest bardzo utrudniony. Mowa
o piecu wsadowym, gdyz to wtasnie kompilacja
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wydtuzonej fermentacji z odpiekiem bezpo-
$rednio na hercie daje najlepszy efekt!

Reczne przenoszenie keséw z peelboarddw, na
ktorych sg one poddawane wydtuzonej fermenta-
¢ji, jest operacja na tyle pracochtonng, ze wymiar
ekonomiczny takiej metody stawia pod duzym
znakiem zapytania jej celowosc.

Zastosowanie systemow automatycznego za —
i wytadunku piecow wsadowych rozbudowanych
o roboty pozwalajace na automatyczne pobie-
ranie keséw z peelboardéw jest odpowiedzig na
opisane powyzej utrudnienia.

Oferowane i montowane przez firme GETH
zrobotyzowane stacje do automatycznego pobie-
rania z wézkow i przekazywania do systemu au-
tomatycznego zatadunku peelboardéw jest ideal-
n3 odpowiedzig na opisane powyzej utrudnienia.
Zrobotyzowane stacje pozwalaja na automatyczny
odbidér okoto 700 peelboardéw w ciggu godziny
(ok. 40 wozkdw)! Obstuga systemu sprowadza sie
do recznego przejechania wozkiem do ramy do-
kujacej i caty pozostaty proces, az do zatadunku
do pieca i odpieku, odbywa sie automatycznie bez
udziatu jakiejkolwiek pracy recznej.

Woyposazenie instalacji w tasme odbiorczg umozliwia bez-
problemowa dostawe upieczonych produktéw bezposrednio
do magazynu wyrobow gotowych lub do liczarki z systemem
automatycznego pakowania do skrzynek. Ogromna zale-
tg opisanych systemoéw jest mozliwos¢ produkgji wyrobow
o réznym ksztatcie i gramaturze, ktorych wielko$¢ ogranicza
jedynie obrys zewnetrzny peelboardu. Dla systemu obojetne
jest, czy na peelboardach znajduja sie mate butki, czy duze
chleby i to pokazuje, jak uniwersalne jest to rozwigzanie.

Zasade pracy systemu pokazuje zatagczony rysunek. Wi-
dac¢ na nim, w jaki sposéb wézek z pealboardami zostaje
.zapinany” do robota i w jaki sposdb peelboardy sa prze-
kazywane na transporterze naprzeciw automatu zatadow-
czego, ktéry metoda delikatnego podbierania przejmuje je
i przekazuje na wskazanga potke w piecu.

Z satysfakcja nalezy przyznac, ze opisany system staje
sie obecnie jednym z najpopularniejszych rozwigzan insta-
lowanych w polskich piekarniach. Osoby zainteresowane
uzyskaniem bardziej szczegotowych informacji zaprasza-
my do kontaktu z nasza firma.

PPHU GETH m www.geth.pl
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